
Montag, 6. Mai 2024

Gemüsepüree-Suppe mit Knoblauch Croûtons
***

Rindsgeschnetzeltes an Pommery-Senfsauce
Müscheli

Broccoligemüse

Dienstag, 7. Mai 2024

Tomatencrèmesuppe mit Schnittlauch
***

Gebratener Fleischkäse, Rotwein-Zwiebelsauce
Rösti-Kroketten

Gartenerbsen französische Art

Mittwoch, 8. Mai 2024

Gelberbsenpüreesuppe
***

Pouletgeschnetzeltes Casimir
Basmatireis mit Mohn

Kokos-Banane

Donnerstag, 9. Mai 2024

Gemüsecrèmesuppe mit Schnittlauch
***

Pojarski (Kalbshacksteak) an Rahmsauce mit Petersilie
Spiralen-Teigwaren

Vichy-Rüebli
***

Griessflan mit Rhabarberkompott

Freitag, 10. Mai 2024

Blumenkohlcrèmesuppe
***

Eglifilet im Backteig, Remouladensauce
Dampfkartoffeln

Rahmspinat

Samstag, 11. Mai 2024

Linsenpüreesuppe
***

Blätterteig-Pastetli
Brätkügeli an Kräuterrahmsauce

Bohnengemüse

Sonntag, 12. Mai 2024

Rindskraftbrühe mit Flädli
***

Kalbshohrückenbraten, Morchelrahmsauce
Rosmarinkartoffeln

Grünes Spargelgemüse
***

Himbeermousse-Herz

Wochenhit

Chäshörnli mit Brösmeli und Röstzwiebeln
Birnenkompott

oder
Grüne Spargeln mit Dampfkartoffeln,
Sauce hollandaise und Rohschinken

Wir verwerten Schweizer-Fleisch, ausländische Fleischsorten werden speziell gekennzeichnet. Bei Fragen zu Allergenen und Herkunft von Fleisch und Fisch, wenden Sie sich bitte an unsere
Gastronomie-Mitarbeiter. Menüänderungen vorbehalten.


